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マサバ
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タチウオ

ちりめん
カマス、サワラ、ハモ、シタビラメ（べた）
イセエビ、クルマエビ、ガザミ、アミ

夏

「おおいた県産魚の日」制定実行委員会（お問合せ先　大分県漁業管理課 ☎097－506－3915）

サヨリ、マアジ、マコガレイ
クルマエビ、アサリ、ハマグリ
ちりめん、ヒジキ

イサキ、キス、キビナゴ、スズキ
タチウオ、マナガツオ、エノハ、ケンサキイカ
シャコ、アワビ、イワガキ、サザエ

毎
月
第
4
金
曜
日
は

「
お
お
い
た
県
産
魚
の
日
」

お
お
い
た
の
県
産
魚
を
知
っ
て
、
買
っ
て
、
食
べ
よ
う
！

ヒラメ（かぼすヒラメ）

トラフグ

ガザミ（わたりがに）

カサゴ（ほご）、クロマグロ、クロダイ、マサバ、ボラ
メジナ、クルマエビ、アオリイカ（モイカ）、コウイカ
ヒオウギガイ、マガキ、ナマコ、海苔、クロメ、ワカメ

冬

メバル


